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Choste ™ . TR RN lanches em feiras do Distrito Federal e da

outras providéncias.
A CAMARA LEGISLATIVA DO DISTRITO FEDERAL decreta:

Art. 10 Os estabelecimentos comerciais cuja atividade é o fornecimento de
refeicbes e lanches em feiras sujeitam-se ao controle e fiscalizacdo sanitaria e
terdo alvara sanitario expedido pela autoridade sanitdria competente, com

validade para o ano de seu exercicio, renovavel por periodos iguais e sucessivos.

§ 1° A renovagdo do alvard sanitario dos estabelecimentos de que trata

esta Lei, devera ser requerido nos primeiros noventa dias de cada exercicio.

§ 20 A concessao ou a renovagao do alvara sanitario fica condicionada ao
cumprimento de requisitos técnicos e a inspecdo da autoridade sanitdria
competente.

§ 3° Serdo inspecionados o0s ambientes internos e externos dos

estabelecimentos, os produtos, as inst os utensilios,
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§ 49 Q alvara sanitario poderd, a qu 0, cassado ou
cancelado, no interesse da saude publica, sendo assegurado ao proprietario do
estabelecimento o direito de defesa em processo administrativo instaurado pela

autoridade sanitaria.

A&t 20 Sao deveres dos estabelecimentos de que trata esta Lei:
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I - observar os padrdes especificos de conservagao, embalagem e prazo de

validade dos produtos armazenados, bem como dos alimentos entregues o
consumo;

IT - manter instalacBes e equipamentos em condigBes de conservar os
padrbes de identidade e qualidade dos alimentos e dos servigos e de preservar a
satde dos consumidores;

III - manter rigorosa condigdo de higiene e limpeza dos utensilios,
equipamentos e instalages fisicas, observada a legislagdo vigente;

Art. 3° Atendidas as disposicdes do artigo anterior, € livre a definicdo do

cardapio a ser servido aos consumidores.

Art. 40 As cozinhas dos estabelecimentos de que trata esta Lei ndo poderio
ter area inferior a 4m? (quatro metros quadrados).

Art. 50 As copas ou copas-quentes obedecerdo as mesmas exigéncias
referentes as cozinhas estabelecidas no Decreto n© 8.386, de 09 de janeiro de
1985, ou outro que vier a sucedé-lo, com excecdo da area, a qual deverd ser

condizente com as necessidades do estabelecimento.

Art. 60 Esta Lei entra em vigor na data de sua publicacgo.
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Art. 70 Revogam-se as disposigBes contrar M Ne Lfo‘_:l;' cy
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JUSTIFICACAQ A

O Decreto n© 8.386, de 09 de janeiro de 1985, ao regulamentar a Lei no
5.027, de 14 de junho de 1966, que instituiu o Cédigo Sanitdrio do Distrito
Federal, definiu as especificacdes das diferentes dependéncias de
estabelecimentos comerciais e industriais de genéro alimenticio. Naquele
regulamento, especificamente no art. 27, foi definido que as cozinhas deveriam

ter area minima de 10m? .




Ocorre que a norma em referéncia estabeleceu especificagdes genéricas,
sem considerar as caracteristicas préprias das cozinhas em funcionamento em
varios equipamentos pablicos como é o caso daquelas situadas em feiras, que ja
vinham funcionando com metragem inferior ao estabelecido desde a época em
que foram inauguradas, n3o podendo os proprietarios serem punidos por uma
realidade que estd além de sua vontade, ja que na condigdo de concessionarios
Ou permissionarios n3o podem modificar as estruturas fisicas de seus
estabelecimentos.

Este projeto de lei busca flexibilizar as especificagdes de metragem das
cozinhas a realidade dos equipamentos publicos existentes nas feiras, de modo a
se eliminar o impasse entre as aces de fiscalizagdo da vigilancia sanitéria que
vem cumprindo seu papel em fungdo das normas existentes e os proprietarios dos
estabelecimentos que ficam impedidos de se adequar a essas normas dado ao
espaco fisico que lhes foram definidos.

Na realidade, o foco que se pretende dar para o funcionamento desses
estabelecimentos instalados em feiras ndo é a questdo da estrutura fisica, mas a
qualidade dos servicos que devem ser prestados consumidores do ponto de vista
dos atributos dos alimentos destinados ao consumo e da higiene do local,
principalmente no que diz respeito as instalacBes, equipamentos e utensilios
utilizados,

Assim, esperamos ver a presente proposta aprovada pelos nobres pares.

Sala das Sessoes,

APéDRAEA

Deputada Distrital
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