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Cria campanha permanente
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R dn blanare consumo de peixe cru e da

outras providéncias.

A CAMARA LEGISLATIVA DO DISTRITO FEDERAL decreta:

Art. 1° Os o6rgdos competentes do Poder Executivo realizardo campanha
permanente sobre a comercializagdo, acondicionamento € o consumo de peixe
cru, no dambito do Distrito Federal.

Art. 2° A campanha de que trata o artigo anterior, serd produzida em
material impresso a ser distribuido em restaurantes, bares, lanchonetes e similares
que mantenham, em seu cardapio, pratos servidos a base de peixe cru.

Art. 3° A campanha indicara, aos comerciantes, os cuidados necessarios
para a utiliza¢do do peixe cru em seus pratos e, ao consumidor, os cuidados que
ele deve observar em relagdo a higiene do local em que estd consumindo o
pescado, bem como outras informagdes relevantes sobre esse tipo . de
alimentag#o.

Paragrafo wunico. A campanha devera indicar, ainda, como os
consumidores poderdo entrar em contato com os 6rgéos publicos de satde e que
providéncias devem tomar caso percebam quaisquer modificagdes na sua saude,
apos o consumo do produto.

Art. 4° Os materiais impressos com a campanha de esclarecimento serfio
distribuidos, gratuitamente, nos locais dispostos no artigo segundo desta lei, no
minimo, duas vezes por ano.
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Art. 5° Os bares, restaurantes, lanchonetes e similares que receberem o
material impresso e ndo fizerem a divulgagdo dos mesmos a seus clientes
sujeitar-se-40 a multa de R$ 5.000,00 (cinco mil reais), duplicada no caso de
reincidéncia.

Paragrafo inico. O valor citado no caput do artigo sera reajustado
anualmente com base no IGP-M, medido pela Fundacio Getilio Vargas, ou outro
indice que venha substitui-lo.

Art. 6° As eventuais despesas decorrentes da aplica¢do desta lei correrfo
por conta de dotag3es orgamentarias proprias, consignadas no orgamento vigente,
e suplementadas se necessario.

Art. 7° O Poder Executivo regulamentar esta lei no prazo de 120 (cento e
vinte) dias, contados a partir da data de sua publicacio.

Art. 8° Esta lei entra em vigor na data da sua publicacdo.

JUSTIFICATIVA

Inicialmente, faz-se necessério considerarmos que a presente propositura
¢ absolutamente constitucional ¢ de competéncia desta Casa de Leis. Nesse
sentido, o artigo 24, da Constituiciio da Reptiblica Federativa do Brasil, é claro
ao afirmar:

“Artigo 24- Compete a Unido, aos Estados e ao Distrito Federal legislar
concorrentemente sobre:

XII- previdéncia social, protecio e defesa da saude;”(grifos nossos).

Isto posto, podemos, entdo, passar ao mérito do presente projeto de lei.

Hoje a culindria japonesa ocupa lugar de destaque na alimentagdo,
especialmente nos grandes centros urbanos do Pais. Para se ter uma idéia desse
destaque em cidades como S&o Paulo, Belo Horizonte, Rio de Janeiro e Brasilia a
culindria japonesa apenas perde em consumo para a regional tipica e a italiana.
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Todavia, ndo € apenas a culinaria japonesa que utiliza peixe cru para
confec¢do de pratos. Outras cozinhas tipicas, como a espanhola ou a italiana,
também utilizam o peixe cru, ainda que para a criagfio de antepastos.

O peixe cru tem sido muito consumido até mesmo por corresponder a
uma refei¢do leve. Entretanto, existe uma doenca, a difilobotriase, provocada
pelo Diphyllobothrium spp, oriunda do consumo de peixe cru contaminado. O
salmdo, importado do Chile, € o principal suspeito de ser o transmissor da
verminose, juntamente com o robalo. Salméo e robalo s@o apontados na literatura

médica como os principais hospedeiros da té€nia.

Uma vez instalada no organismo, a t€nia pode provocar diarréia, vomito
e dores abdominais. Nos casos mais graves pode haver anemia porque o parasita
absorve a vitamina B12 do organismo.

O parasita pode viver mais de dez anos no organismo humano.

Uma forma de manter o parasita inativo ¢ congelar o peixe, abaixo de —
18°C (dezoito graus negativos) durante 24 horas. Claro que para qualquer
providéncia, € necessario orientacdo correta, tanto para consumidores como
comerciantes de peixe cru. Desta feita, entendemos que uma campanha de
esclarecimentos, feita de forma permanente, com materiais impressos a serem
distribuidos nos bares, restaurantes, lanchonetes e similares, que tém em sua
culindria peixe cru, serd por demais salutar.

Assim, diante do exposto, contamos, entdo, com o indispensavel apoio
de nossos nobres pares para a aprovagéo desta importante propositura.
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