CAMARA LEGISLATIVA DO DISTRITO FEDERAL

SUBSTITUTIVO No(5/ 2019

(Do Senhor Deputado Claudio Abrantes)

Ao Projeto de Lei n® 494 de 2019,
que dispde sobre tratamento
simplificado e diferenciado quanto 3
inspecdo, a fiscalizacdo e a auditoria
sanitaria dos estabelecimentos de
pequeno porte processadores. de
produtos de origem animal e vegetal
no Distrito Federal, e da outras
providéncias.

Dé—- se ao Projeto de Lei em epigrafe a seguinte redagao:  ...____ —
SECRETARIA LEGISL ATivA

Recebrem V10 & - Jw e b

PROJETO DE LEI N° 494 DE 2019

(Autoria: Poder Executivo)

AssiRair: '
il . Matricula

Dispée sobre tratamento simplificado
e diferenciado quanto a inspegio,
fiscalizacdo e auditoria sanitarias dos
estabelecimentos de pequeno porte
processadores de produtos de origem
animal e vegetal no Distrito Federal e
da outras providéncias. '

A CAMARA LEGISLATIVA DO DISTRITO FEDERAL decreta:
CAPITULOI
DAS DISPOSICOES GERAIS

Art. 1° Esta Lei assegura tratamento simplificado e diferenciado quanto a
inspegao, fiscalizagdo e auditoria sanitarias dos estabelecimentos de pequeno porte,
nas seguintes areas: '

I — registro sanitario dos estabelecimentos;
I1 - assisténcia técnica e extensdo rural oficial;

I1I - analises laboratoriais; .
IV — crediticia; } (‘ <



V - tributaria;

VI - produgdo e comercializagBo de produtos comestiveis de origem animal e
vegetal.

§ 1° Os estabelecimentos de pequeno porte sdo definidos em regulamento
de acordo com o volume de sua produgdo.

§ 2° O tratamento diferenciado e simplificado aos estabelecimentos de
pequeno porte abrange: -

I — os produtos e subprodutos de origem animal ou vegetal, bem como as
matérias-primas para sua elaboragdo destinados ao consumo humano;

II — os produtos de origem de microrganismos comestiveis, destinados ao
consumo humano, de uso reconhecidamente seguro, que ndo estejam prewstos na
competéncia reguladora da Vigildncia Sanitria;

IIT - o processamento de produtos de origem vegetal que visem a produgéo
de polpas, licores, cervejas, sucos e demais bebidas destiladas ou fermentadas,
alcodlicas ou ndo-alcdolicas;

IV — produtos vegetais processados que ndo estejam previstos na
competéncia reguladora do Sistema Nacional de Vigilancia Sanitéria e do 6rgdo
sanitario da Secretaria de Estado da Satde do Distrito Federal.

§ 3° O tratamento diferenciado e simplificado desta Lei ndo dispensa:

I — a comprovagdo e identificacio da origem das matérias-primas, admitidas
apenas aquelas provenientes de estabelecimento registrado no servigo de |nspegao
distrital, federal ou SISBI;

II — as boas préticas agropecuarias — BPA recomendadas e adequadas para o
fornecimento de mateérias-primas para 0 respectivo sistema produtivo, desde gue
acompanhadas por orgdo vinculado a administragdo do Distrito Federal;

III - a observancia das normas sanitarias que garantam a sadde- do
consumidor.

Art. 2° O Distrito Federal, por meio dos 0Orgdos competentes, deve
disponibilizar pontos de comercializagdo para os produtos dos estabelecimentos de

pequeno porte em locais de grande fluxo de pessoas, em pontos turisticos e nas
Centrais de Abastecimento do Distrito Federal — CEASA/DF, bem como fome"ntar a
comercializagdo desses produtos em feiras, mercados, quiosques, exposicoes, espacos

e eventos publicos e privados onde haja possibilidade de demonstragdo e venda de
produtos para consumo humano.

Paragrafo Unico. Cabe a Secretaria de Estado da Agricultura, Abastecimento e
Desenvolvimento Rural - SEAGRI-DF o encaminhamento de demandas dos
estabelecimentos de pequeno porte com vistas ao cumprimento do disposto no caput,
contribuindo para a estratégia de fomentar, divulgar e incentivar 0 empreendedorismo -
e 0 consumo dos produtos oriundos dos estabelecimentos de que trata esta Lei.

Art. 3° Na interpretagao e na aplica¢do desta Lei devem ser observados:
I - os preceitos de bem—estar animal;

II — as boas praticas para a produgdo, armazenamento, transporte e
omercializagao de produtos;
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III — os principios basicos de higiene e salde necessarios a garantia de
inocuidade, identidade, qualidade e integridade dos produtos e da salde do
consumidor;

IV - as condigdes gerais das instalagdes, equipamentos e praticas operacionais
que respeitem:;

a) as diferentes escalas de produgdo;

b) as especificidades dos diferentes tipos de produtos e seus respectivos riscos
sanitarios;

¢) os procedimentos tradicionais de fabricagdo dos produtos;
d) a realidade econdmica dos estabelecimentos de pequeno porte.

V - a harmonizagdo de procedimentos para promover a formallzagao e a
seguranga sanitaria do estabelecimento de pequeno porte; :

VI - a racionalizagdo, a simplificagdo, a harmonizacdo, a transparéncia e a
padronizagdo dos procedimentos e requisitos de registro sanitario dos
estabelecimentos, produtos e rotulagem, para promover a seguranca sanitaria e a
formalizagdo da agroindustria de pequeno porte;

VII - o foco da inspegdo e da fiscalizagdo sanitdria voltado para a qu:a‘lidade
fisico—-quimica e microbioldgica da matéria—prima, do processo e dos produtos finais;

VIII - a busca pelo gradual e progressivo aprimoramento dos processos de
produgao, visando a garantia da qualidade e inocuidade dos produtos de orlgem animal
e vegetal;

IX — o respeito a produgdo artesanal em suas especificidades, no processo de
elaboragao dos produtos; .

X - o fomento por meio de politicas publicas e de programas de capacitagdo
para os profissionais do Servico de Inspegdo Distrital para atendimento ao
estabelecimento de pequeno porte;

XI — a promogao de processo educativo permanente e continuado para todos os
envolvidds na cadeia produtiva.

Art. 4° A inspegdo, a fiscalizagdo e a auditoria sanitaria dos estabelecimentos
de pequeno porte abrangem:

I — o0 aspecto sanitério dos produtos de origem animal e vegetal processados
destinados ao consumo humano, adicionados ou n3o de outros produtos, de acordo
com principios basicos de higiene necessarios & garantia de inocuidade, identidade,
qualidade e integridade dos produtos e da preservagao da salde do consumidor;

Il - as condigBes estruturais e sanitdrias de instalagdes e equipamentos dos
estabelecimentos;

III — o recebimento, a manipulagdo, o fracionamento, a transformagdo, a
elaboragdao, o preparo, a conservagao, o acondicionamento, o0 armazenamento, a
embalagem, o depdsito, a rotulagem e o transito dos produtos de origem animal e
vegetal;

IV — o processo de abate, incluindo o recebimento dos animais e 0s exames

ante mortem e post mortem. g——\



Pardgrafo (nico. Eventuais indicios de maus-tratos ou crueldade contra os
animais devem ser reportados as autoridades competentes para a apuracgo.

Art. 52 Compete 3 SEAGRI-DF, por meio do Servico de Inspecdo Distrital, em
especial:

I - registrar e classificar os estabelecimentos de pequeno porte de acordo com
os critérios e as especificagbes simplificadas descritas em regulamento; -

IT - fiscalizar a higiene geral dos estabelecimentos registrados e as condicdes
de salde do manipulador de alimentos, conforme as avaliacbes médicas compativeis
com a fungao que o funcionario exerce no estabelecimento;

IIT — inspecionar, fiscalizar e auditar de forma simplificada e diferenciada
descritas em regulamento:

a) as fases de recebimento, elaboragdo, preparo, acondicionamento,
conservagdo, transporte e depdsito de matérias—primas, ingredientes, produtos e
subprodutos de origem animal e vegetal;

b) as instalagbes, os equipamentos e 0s processos e procedimentos
tecnolégicos de produgdo, com foco de atuagdo na qualidade sanitdria dos produtos
finais;

c) a embalagem e a rotulagem de produtos e subprodutos, de acordo com os
tipos e os padrdes previstos no regulamento e em normas especificas ou férmulas
aprovadas pelo sistema de inspecdo oficial;

d) os padrdes higiénico—sanitarios e tecnoldgicos e a qualidade de produtos de
origem animal e vegetal;

IV ~ realizar o exame ante mortem e post mortem dos animais de abate;

V - coletar amostras e realizar exames sensoriais, microbiolédgicos, fisico—
quimicos e histoldgicos das matérias—primas ou produtos de origem animal e vegetal;

VI - coibir o0 processamento irregular e o transito de produtos de origem animal
e vegetal em desacordo com a legislagdo sanitaria vigente;

VII — dar cumprimento as normas sanitdrias estabelecidas na presente Lei e
aplicar as sangdes nela previstas.

§ 1° O registro junto ao Servico de Inspegdo Distrital tem validad
comprobatdria perante os demais drgaos de inspegao, fiscalizagdo, auditoria sanitaria e
industrial.

§ 29 A inspecdo e a fiscalizagdo do processo de elaboragdo dos produtos em
estabelecimentos de pequeno porte deverdo ter natureza prioritariamente orientadora
considerando o risco iminente & salde pulblica e fraudes sanitdrias e econdmicas contfa
0 consumidor.

Art. 6° Quando o risco sanitario for classificado como baixo, apds avaliagado d
SEAGRI-DF baseada nas especificidades dos produtos, escala de produgao e processo:
produtivos adotados, o estabelecimento pode ser dispensado de determinadas
exigéncias para registro e funcionamento, conforme estabelecido em regulamento ou
legislagdo especifica.

§ 19 A inspecdo, a fiscalizagdo e a auditoria sanitaria dos estabelecimentos de
pequeno porte devem obedecer a freguéncia de execucdo de acordo com o risco dos
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diferentes produtos e dos processos produtivos e com os niveis de controle dos
processos de produgao.

§2 © A critério do Servigo de Inspegdo Distrital e considerando os riscos
sanitarios, podem ser exigidos registros auditdveis necessarios a fiscalizagdo da
produgdo dos estabelecimentos de pequeno porte, a serem realizados pelo propnetano
ou por profissional habilitado.

Art. 7° Os estabelecimentos de pequeno porte de.processamento de produtos
de origem animal e vegetal situados no Distrito Federal somente podem funcionar
mediante prévio registro ou dispensa de registro pelo 6rgdo sanitério competente.

§ 1° O registro sanitdrioc no Servico de Inspecdo Distrital da SEAGRI-DF é
condicionado a regular apresentacdo da documentacio e atendimento das emgencmas
estruturais do estabelecimento, previstas no regulamento.

§ 2° O certificado de registro sanitario do estabelecimento de pequeho porte
deve ser emitido no prazo maximo de 15 dias apds o cumprimento do disposto no
paragrafo anterior.

§ 3° Estd isento de registro sanitdrio no Servico de Inspecdo Distrital da
SEAGRI-DF o estabelecimento que realize apenas armazenamento, dlstrlbwgao ou
venda direta ao consumidor final, de acordo com o regulamento.

§ 49 O registro sanitério no Servico de Inspecdo Distrital da SEAGRI-DF é
isento de pagamento de taxas.

§ 59 A venda, o arrendamento, a doag3o ou qualquer opera¢do que resulte na
modificacdo da razdo social ou do responsavel legal do estabelecimento, bem como
qualquer alteracdo das informagcles objeto do registro sanitario devem ser,
necessariamente comunicada ao Servigo de Inspecdo Distrital da SEAGRI-DF, mediante
a apresentacao da documentacdo comprobatoria.

§ 6° O arrendamento ou a locacdo parcial do estabelecimento por periodo
determinado e a prestagao de servicos pelo estabelecimento registrado de acordo com
esta Lei ndo implica na alteragdo do registro e da responsabilidade pelas atividades
produtivas desenvolvidas no estabelecimento.

Art. 80 As instalagBes dos estabelecimentos de pequeno porte devem buscar a
redugdo do risco sanitdrio aos produtos processados, obedecendo a critérios minimos
de construgdo, equipamentos, manutengado, higiene e escala de produgdo.

§ 1° Para a execugao de alteragdo, ampliagao, reforma ou constru¢do nas
edificagBes,. nos equnpamentos e nos processos de fabrica¢ao do estabelecimento de
pequeno porte & exigida a prévia aprovacdo do Servico de Inspecdo Distrital d
SEAGRI-DF. :

§ 29 Ao estabelecimento que realize atividades distintas na mesma drea
industrial, em dependéncias diferentes ou ndo, com o compartilhamento de instalagoes, :
¢ concedida a classificagdo que couber a cada atividade, desde que garantido o controle

que evite contaminagao cruzada.

Art. 9° Os produtos oriundos dos estabelecimentos de pequeno porte devem
ser armazenados e transportados em condicGes adequadas que preservem a
identidade, a qualidade, a sanidade e a inocuidade de suas embalagens e de seu



Art. 10. Para fins de cumprimento do disposto nesta Lei sdo obrigacdes do
estabelecimento de pequeno porte:

I - manter, em arquivo prdprio, sistema de controle que permita confrontar, em
quantidade e qualidade, os insumos e produtos processados com oS lotes que
originaram, garantindo—se a rastreabilidade dos produtos, bem como os dados de
producao;

II - manter registro das informagdes, recomendagdes e visitas da inspecao e da
fiscalizagdo efetuadas para controle higiénico—sanitario e tecnoldgico da producdo, em
conformidade com esta Lei e seu regulamento;

III - manter registro de producdo e comercializacdo dos produtos e
subprodutos. ,

Paragrafo dnico. As informagles constantes dos incisos acima podem ser
requisitadas a qualquer momento pelo Servico de Inspecao Distrital.

Art. 11. E classificado como “AgroindUstria Artesanal” o estabelecimento de
pequeno porte que processar, exclusivamente, produtos artesanais de origem animal,
vegetal ou fungica.

§ 19 Consideram-se produtos artesanais aqueles elaborados: -com
predomindncia de matérias—primas de producdo prdpria ou de origem determinada,
resultantes de técnicas predominantemente manuais adotadas por individuo que
detenha o dominio integral do processo produtivo, submetidos ao controte do Servico
de Inspecdo Distrital, cujo produto final de fabrico é individualizado, genuino e
mantenha a singularidade e as caracteristicas tradicionais, culturais ou regionais do
produto.

§ 20 Aplicam-se, para fins de inspecdo, fiscalizagdo e auditoria nas
agroindustrias artesanais, todas as determinagles previstas nesta lei para os
estabelecimentos de pequeno porte.

§ 39 Fica assegurado para as agroindlstrias artesanais o tratamento
simplificado e diferenciado nas areas descritas no art. 1° e as demais agdes de fomento
previstas nesta lei, em seu regulamento, e em leis especificas.

§ 49 Os produtos de origem animal oriundos das agroindustrias artesanais
deverdo apresentar no rétulo, além do selo do Servigo de Inspecdo Distrital, a inscrigdo
“AgroindUstria Artesanal” e o selo de qualidade, a exemplo do selo arte, aplicados na
forma prevista em legislacdo especifica;

§ 5° Os produtos de origem vegetal (com excecdo de polpas, licores, cervejas,
sucos e demais bebidas destiladas ou fermentadas, alcdolicas ou ndo alcodlicas?
oriundos das agroinddstrias artesanais, devem possuir 0 registro ou a dispensa de|

registro da Secretaria de Estado da Salde do Distrito Federal, de acordo com a;
legislagdo especifica, e deverdo apresentar no rétulo a inscrigao “Agroindﬁstria\

Artesanal”. S



CAPITULO II
DAS INFRACOES

Art. 12. As infragBes a esta Lei podem ser leves, médias ou graves.

Art. 13. S3o infragbes leves:

I — omitir, prestar informagoes incorretas, ou deixar de encaminhar nos pfazos
determinados os dados de produgdo, de comercializacdo ou qualquer outro documento
solicitado pelo Servigo de Inspec¢do Distrital;

I - deixar de fornecer a autoridade sanitdria os atestados de salde
ocupacional atualizados de todos os manipuladores de alimentos ou permitir a
permanéncia nas atividades de produgdo de pessoas que ndo possuam atestado de
saude ocupacional ou equivalente;

III — construir, reformar, ampliar ou remodelar qualquer dependéncia dos
estabelecimentos registrados sem prévia aprovagdo/autorizacdo pelo Ser\ngo de
Inspegao Distrital;

IV — deixar de comunicar e solicitar as transferéncias de responsabilidade dos
estabelecimentos registrados ou deixar de fazer a notificagdo necessaria ao comprador
ou locatdrio sobre essa exigéncia legal por ocasido do processamento da venda,
arrendamento ou locagdo;

V — armazenar ou processar produtos em elaboragdo sem identificacdo que
permita sua rastreabilidade;

VI — utilizar equipamentos, utensilios ou instalagbes de forma inadequada a
atividade de funcionamento do estabelecimento e ao seu registro, ou manté-los em
condigoes inadequadas de conservacao;

VII - deixar de atualizar os dados ou documentos do estabelecimento ou do
produto relacionados ao registro na SEAGRI~-DF, conforme definido em regulamento.

Art.14. Sdo infragbes graves:

I - desenvolver atividades diversas de sua classificacdo de registro no Servigo
de Inspecdo Distrital;

II - receber, extrair, produzir, fabricar, transformar, preparar, manipular,
industrializar, fracionar, embalar ou reembalar, armazenar, expedir ou transportar
produtos sem registro, licenca, ou autorizagdes do 6rgdo sanitario competente ou
contrariando o disposto na legisla¢do sanitaria pertinente;

III - adquirir, armazenar, manipular, expor a venda, transportar ou distribuir
produtos de origem animal que ndo sejam claramente identificados como provenientes
de estabelecimentos com registro, licenca, ou autorizagbes do o6rgdo sanitari
competente; '

IV = deixar de observar os preceitos de bem-estar animal;

V — deixar de notificar previamente o Servico de Inspecdo Distrital da
ocorréncia de abate sanitario em caso de enfermidades de irlteresse a presejva¢do da
saude publica ou a defesa agropecuaria;




VI — deixar de realizar procedimentos obrigatorios de abate previstos na
legislagdo vigente.

VII - transportar produtos em veiculos ndo apropriados, em coridigt")es
higiénico—sanitarias inadequadas ou em desacordo com a temperatura especifi cada no
rotulo;

VIII - deixar de observar as exigéncias sanitarias relativas ao funcionamento e
higiene das instalagdes, equipamentos, utensilios e veiculos, bem como dos trabalhos
de manipulagdo e preparo de matérias—primas, produtos e subprodutos;

IX - desrespeitar as temperaturas preconizadas pelas legislagGes espec1f cas
para os ambientes com climatizagdo obrigatoria e para demais processos que exigem
controle de temperatura;

X — prestar informagGes incorretas ou ultrapassar a capacidade maxima de
abate, industrializagdo, manipulag3o, armazenamento ou beneficiamento dos produtos;

XI - utilizar dgua ndo potavel para elaboragdo de produtos, h|g|en|zagao de
instalagBes, equipamentos, utensilios e na higiene pessoal dos funcionarios;

XII — receber, extrair, produzir, fabricar, transformar, preparar, manipular,
industrializar, fracionar, embalar ou reembalar, armazenar, expedir ou transportar
produto, dgua ou matéria-prima em desacordo com os padrdes m|crob|olog|cos e
fisico-quimicos estabelecidos nas normas vigentes;

XIII - permitir o acesso de animais domésticos, insetos, pragas ou aos’ locais
onde se encontram matérias—primas, material de envase e produtos acabados ou a
qualquer outra dependéncia na qual se processam alimentos e nos seus arredores;

XIV - descumprir normas legais e regulamentares, medidas, formalidades ou
outras exigéncias sanitarias relacionadas a estabelecimentos e as boas praticas de
fabricacdo de matérias—primas e produtos;

XV — descumprir prazos estipulados ou atos emanados das aLito_ri_dades
sanitarias competentes visando a aplicacdo da legislacdo pertinente.

Art. 15, S3o infragdes gravissimas:

I — subornar ou corromper os servidores ptblicos no exercicio de suas-funces,
ainda que de forma tentada;

II — desenvolver atividades que estejam suspensas ou em locais que estejam
interditados ou utilizar maquinas, equipamentos ou utensilios interditados sem
autorizagdo do Servico de Inspecdo Distrital; :

IIT — processar, fracionar, embalar, reembalar, transportar ou comercializar
produto sob suspensdo de venda e fabricacgao;

IV — utilizar, proceder a mudanga de local de armazenagem, extraviar,
comercializar ou dar destinagdo diversa da determinada pelo Servigo de Inspegdo
Distrital ao produto, matéria—prima ou qualquer outro componente mterdntado,
depositado, apreendido ou condenado;

V — violar interdicdo parcial ou total do estabelecimento e do equipamento,
mediante rompimento de lacre ou constatacio de evidéncia de prﬁugéo;
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VI — receber, armazenar, depositar, processar, expedir e transportar ou
entregar ao consumo produto sujeito ao controle sanitario sem rotulagem, improprio
para 0 consumo, ou que esteja deteriorado, alterado, aduiterado, fraudado, danificado,
falsificado, com rotulagem sem identificagdo da validade, com o prazo de validade
expirado, ou aplicar-lhe nova data de validade;

VII — fraudar, falsificar ou adulterar produtos, rétulos, carimbos ou selos de
inspe¢do e de qualidade;

VIII — adquirir, manipular, armazenar, expor a venda, transportar ou distribuir
produtos clandestinos, adulterados, corrompidos, fraudados ou falsificados;

IX - realizar abate de espécies animais que estejam em desacordo com a
legislagao vigente, tendo em vista a defesa da producdo e a preservagao da espec:e ou
sem autorizagdo do 6rgdo ambiental responsavel, quando necessaria. :

CAPITULO III
DAS SANGCOES
) Art. 16. As infragdes previstas nesta Lei sdo puniveis com as sequintes
sangoes:
I - adverténcia;
II — multa;
III - apreensdo de matérias—primas, produtos, subprodutos e derivados;
IV - inutilizagdo de matérias—primas, produtos, subprodutos e derivados;
V — suspensao de vendas ou de fabricacdo de produtos;
VI — interdigdo parcial ou total do equipamento ou do estabelecimento;.
VII - cancelamento do registro sanitario ou da atividade.

§ 1°¢ A multa, graduada de acordo com a gravidade da infracdo, a condigdo
econdmica do infrator e a ocorréncia de circunstancias agravantes ou atenuantes, é
aplicada nos seguintes valores:

I - nas infracles leves, de R$ 98,00 a R$ 588,00;
IT - nas infragOes graves, de R$ 392,00 a R$ 7.840,00;
III - nas infragdes gravissimas, de R$ 1.560,00 a R$ 19.610,00.

§ 29 Os valores previstos neste artigo sdo atualizados anualmente pelo mestho
indice que atualizar os valores expressos em moeda corrente na forma da legislacdo do
Distrito Federal.

§ 3° O ndo recolhimento da multa implica na inscricio do débito na divida ativa
e cobranga judicial, nos termos da legislagdo pertinente.

§ 4° A interdicdo deve ser cessada em prazo exiguo apos o atendimento das
exigéncias que motivaram a sua aplicacdo.

§ 5° Se as desconformidades que levaram a interdicdo ndo forem sanadas no
prazo de 12 meses do respectivo ato, o registro do estabelecimento deve 4ser

cancelado. (ﬂ



Art. 17. Sdo circunstancias atenuantes de que trata o art. 17, § 1°:

I - a acdo do infrator ndo ter sido fundamental para a consecucio do evento;

IT - ter procurado o infrator, por espontdnea vontade, imediatamente réparar
ou minorar as consequéncias do ato lesivo a satde piblica que Ihe for imputado;

ITIT - ter o infrator participado comprovadamente de todas as atividades de
educagdo sanitdria a que foi convocado nos 12 meses anteriores a ocorréncia da
infracao;

IV - ter o infrator sofrido coacdo para a pratica do ato;

V - estar o infrator com toda a documentagdo de registro e funcio_riamento
atualizada; '.

VI - a infragdo cometida nao incorrer diretamente em risco a sadde pablica;

VII - ndo ter o infrator cometido nenhuma infracdo nos Uitimos 12 .meses
anteriores a ocorréncia da infragdo; e o

VIII - cumprir integralmente termo de ajuste de conduta nos prazos fixados
sem prorrogacao.

Art. 18. S30 circunstancias agravantes de que trata o art. 17, § 19:

I - ser ¢ infrator reincidente especifico, no prazo de 5 anos;

II - ter o infrator cometido a infragdo para obter vantagem pecunidria
decorrente do consumo, pelo publico, do produto elaborado em contrério ao disposto
na legislagdo sanitaria; '

IIT - ter o infrator coagido outrem para a execugdo material da infragdo;

IV - ter a infragdo consequéncias danosas a salide publica ou consumidor;

V - deixar de tomar as providéncias de sua alcada tendentes a evitar ou
minorar 0 dano, quando tiver conhecimento de ato lesivo a salde publica;

VI - ter o infrator fraudado, adulterado ou falsificado produtos, docUmentos,
informagdes ou rétulos;

VII - cometer 0 infrator ato de ameaga, desrespeito a servidor no desempenho
de suas competéncias legais de autoridade sanitaria; _

VIII- cometer desobediéncia, bem como causar embargo, constrangimento o
obstaculo a atuacdo do servidor no desempenho de suas competéncias legais de\ _
autoridade sanitaria; :

IX - valer-se de sdbados, domingos ¢ feriados para cometer infragdes.

Art. 19, Sem prejuizo das demais sangdes previstas em legislacdo especifica,
as multas podem ser reduzidas, considerando a condicao econdmica do infrator, ou
convertidas, total ou parcialmente, em execucdo compulsdria de atividades de educacao
sanitdria ou de investimentos corretivos no estabelecimento, de acordo com o
regulamento,

CAPITULO IV



DOS PROCEDIMENTOS

Art. 20. O processo administrativo referente as infragles e a aplicagdo de
sangOes previstas nesta Lei deve ser definido no regulamento, observados, de forma
estrita, os principios e as regras da lei geral do processo administrativo adotada pelo
Distrito Federal e o seguinte:

I - motivagdo de todos os atos administrativos;
IT — comunicagdo formal aoc infrator ou ao interessado:
a) dos autos de infragao;

b) das decisBes em recursos, pedidos de reconsideracdo e demais petices
dirigidas a 6rgdos e entidades publicas; '

ITT - acesso a todas as pegas dos autos, observadas as regras de sigilo;
IV - assegurado o direito do contraditério e ampla defesa,

V — prazo razoavel para impugnagdo, defesa, apresentacdo de provas e
contraprovas, bem como para a préatica dos demais atos processuais;

VI - dever de decidir nos prazos legais.

Art. 21. Os produtos apreendidos no Distrito Federal pela atividade de
fiscalizagdo e auditoria sanitdria ndo podem ser dispostos como residuo sem primeiro
ser oferecidos para os programas oficiais de seguranga alimentar e nutricional, como
Banco de Alimentos de Brasilia, organizagBes sociais ou entidades publicas assistenciais.

Pardgrafo Unico. Os produtos apreendidos devern ser destruidos quando:
I — impréprios para o consumo;

IT - for necessario eliminar o0 agente contaminante ou impedir a propagacao da
infeccdo fito e zoossanitaria.

CAPITULO V
DAS DISPOSICOES FINAIS

Art. 22, O responsavel pela produgdo, processamento e comercializacdo dos
produtos oriundos dos estabelecimentos de pequeno porte responde legal e
judicialmente pelas consequéncias a salde plblica, caso se comprove omissdo ou
negligéncia de sua parte no que diz respeito a higiene ou as praticas indevidas de
processamento, embalagem, conservacdo e transporte, e é obrigado a:

I — promover agbes corretivas sempre que forem detectadas falhas no processo
produtivo ou no produto;

I1 - fornecer aos drgaos de inspe¢do e defesa sanitaria, sempre que solicitado,
dados e informagdes sobre gs servicos, as matérias—primas e as substéncias Ltilizadas,

o~



0s processos produtivos, as praticas de fabricacdo e os registros de controle de
qualidade, bem como sobre os produtos e subprodutos fabricados;

III - assegurar livre acesso dos agentes fiscais aos estabelecimentos
registrados e colaborar com os trabalhos de inspecdo, fiscalizacdo e auditoria sanitaria.

IV — comprovar capacitacdo periddica para a execugdo das atividades de
processamento dos produtos objeto de registro sanitdrio, por meio da participagdo em
cursos e treinamentos que envolvam as atualizagoes das normas sanitdrias, as Boas
Praticas de Fabricagdo — BPF, e as inovagdes nos processos tecnoldgicos de producio.

Art. 23. Os drgdos oficiais de inspecdo e defesa sanitdria, e de assisténcia
técnica e extensdo rural devem desenvolver, no dmbito das suas competéncias, de
forma permanente e articulada com a sociedade e as entidades representativas dos
estabelecimentos de pequeno porte, atividades de educagdo sanitdria, envolvendo as
Boas Praticas de Fabricacdo — BPF e as Boas Prdticas Agricolas ~ BPA, visando
fomentar, entre os responsdveis pelos estabelecimentos, manipuladores de alimentos e
fornecedores de matérias primas, a consciéncia critica sobre a importancia da inspegio,
da fiscalizacdo e da auditoria sanitdria para a salde puUblica e para a garantia da
seguranga dos alimentos.

Art. 24. E vedada a adocdo de métodos n3o 'aprovados por autoridade
competente ou sem embasamento técnico~cientifico para o abate de animais.

Art. 25, O controle sanitario, o monitoramento e a fiscalizacdo dos produtos
gque trata esta Lei nos estabelecimentos comerciais, varejistas e atacadistas, s2o
exercidos pela Secretaria de Estado de Salde do Distrito Federal.

Art. 26. Compete a Secretaria de Estado de Salde do Distrito Federal a
inspec¢do, a fiscalizagdo e a auditoria sanitdria de produtos alimenticios de origem
vegetal e de micro-organismos comestiveis de acordo com o previsto na competéncia
reguladora do Sistema Nacional de Vigilancia Sanitaria, independente da sua escala de
producdo, dispensados ou ndo de registro na Agéncia Nacional de Vigiléncia Sanitdria -
ANVISA,

Art. 27. O Poder Executivo deve regulamentar o disposto nesta Lei no prazo de
120 dias a contar da data de sua publicagdo.

Art. 28. Esta Lei entra em vigor na data de sua publicacao.
JUSTIFICACAO

O presente substitutivo, busca aperfeicoar o Projeto de Lei n°® 494 de 2019,
incluindo matérias ndo contempladas no texto original, além de algumas mod1f” icagles
que se mostram necessarias nas discussoes internas desta casa.
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