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1 INTRODUGCAO

Este Relatdrio refere-se a visita técnica realizada no Hospital Materno-Infantil
de Brasilia Dr. Antonio Lisboa (HMIB) da Secretaria de Estado de Salde do Distrito
Federal (SES-DF), localizado na Quadra 608, modulo A, Asa Sul, Plano Piloto,
Brasilia/DF.

Tendo por fundamento a Resolucao CLDF n. 338/2023, esta Consultoria
Técnico-Legislativa de Fiscalizacao, Controle, Acompanhamento de Politicas e Contas
Publicas e Execucao Orcamentaria (Conofis) prestou assessoramento especializado a
Comissao de Saude (CSA) da CLDF.

A principal motivacdo da diligéncia foi a necessidade de avaliar as condicoes
estruturais e sanitarias da Cozinha Geral da unidade, apds denlncias apresentadas a
CSA e divulgacao de videos sobre o local na midia impressa e televisionada. Este
Relatério apresenta a analise dos setores visitados, abordando estrutura fisica,
equipamentos, inconformidades sanitarias e aspectos trabalhistas pertinentes.

2 METODOLOGIA

A visita técnica foi realizada em 20 de julho de 2026, na parte da tarde. A
equipe era composta por: Deputada Distrital Dayse Amarilio (presidenta da CSA);
Flavia Mendonca Alves (assessora de gabinete); Adriano de Oliveira (assessor de
gabinete); e os Consultores Técnico-Legislativos da UCP/Conofis Ana Daniela Rezende
Pereira Neves e Lincoln Vitor Santos.

Durante a visita, foram realizadas entrevistas com servidores das respectivas
unidades, anadlise da estrutura fisica e registro fotografico dos ambientes,
equipamentos e insumos. Os dados foram complementados a partir de pesquisas
realizadas no Portal da Transparéncia do DF.

3 ASPECTOS RELEVANTES DA VISITA

3.1 Empresa terceirizada para a prestacao de servico de alimentacao
hospitalar no HMIB/SES-DF

A empresa Savvy Servigcos Ltda., CNPJ 12.966.492/0001-53, é a atual
responsavel pelo servico de alimentacdo do HMIB. O Contrato Administrativo n.
057440/2026-SES-DF foi celebrado, em 29/5/2026, com a SES-DF, em carater
emergencial, para prestacao de servicos de fornecimento ininterrupto de alimentagao
e nutricao hospitalar para o HMIB e para a Central de Regulacao UTI/SES. O contrato
estara vigente até 19/4/2027.

O escopo do contrato abrange o fornecimento de dietas gerais e especiais para:
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e Pacientes internados ou em observacao;

e Acompanhantes legalmente instituidos;

e Servidores autorizados.

A execucao do servico envolve a gestao integral da cadeia produtiva, incluindo
aquisicao de insumos, armazenamento, pré-preparo, preparo, transporte e distribuicao
final até o destinatario. O regime de execucao € de empreitada por preco unitario, com
vedacao total a subcontratacdo. Para prestacao do servico, a empresa utiliza o espaco
fisico proprio do HMIB/SES-DF, objeto da analise da presente fiscalizacao.

Os valores contratuais (R$ 10.114.988,40 por ano) baseiam-se em quantitativos
mensais estimados, distribuidos entre refeicdes produzidas localmente (ndo
transportadas) e refeigdes entregues em outras unidades (transportadas). O contrato
estima 38.050 refeigdes por més ou 456.600 por ano, o que contabiliza 1.200 a 1.500
refeigdes por dia, incluindo desjejum, almogo, jantar, ceia e lanches.

A contratada deve garantir mao de obra qualificada em ndmero suficiente para
a operacao ininterrupta, incluindo a cobertura de folgas, faltas, férias e licengas. O
contrato ndo define um numero fixo/total de funcionarios, ficando a
critério/responsabilidade da contratada dimensionar adequadamente o quadro para
atender a demanda operacional.

Anteriormente, a MC Alimentacgao e Servigos Ltda., CNPJ 11.205.159/0008-
35, era a empresa responsavel pelo servico, cujo Contrato n. 051422/2024 — SES/DF
vigeu de 19/4/2024 a 19/4/2026. A empresa ndao manifestou interesse em renova-lo,
conforme relatos dos servidores do HMIB/SES-DF.

Como é comum no ambito da prestacdo de servigos terceirizados, parte dos
funcionarios que trabalhavam para a MC Alimentacdo foi recontratada pela nova
empresa. Durante a inspecao, relataram que a empresa anterior nao pagou as verbas
rescisorias e outros direitos trabalhistas devidos, fato que demanda averiguacao pelos
orgaos competentes.

3.2 Estrutura predial, paredes e piso da cozinha geral do HMIB/SES-DF

A cozinha geral do HMIB esta localizada no subsolo da unidade. Dispde de um
refeitorio para os servidores e um guarda-volume anexos. Estd subdividida nas
seguintes areas: banheiros feminino e masculino, estoque, cdmaras frias, higienizagao
de utensilios e panelas, higienizacao de caixas, pré-preparo/cozinha dietética e cozinha
geral (Figura 1). Segundo informacdes dos funciondrios, os banheiros estdo
interditados ha muito tempo e apresentam vazamento externo (Fotografia 1), com
isso, precisam se deslocar ao banheiro utilizado pelos outros funcionarios, no prédio a
frente, para higienizar as maos.
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Figura 1 — Esquematizacao da planta Fotografia 1 — Entrada para os
baixa da cozinha geral do HMIB/SES-DF, banheiros interditados na cozinha
Plano Piloto, DF geral do HMIB/SES-DF, Plano Piloto,
DF
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Fonte: elaboracdo propria pela equipe de Fonte: acervo préprio da equipe de
assessoramento especializado, 2026. assessoramento especializado, 2026.

A rede elétrica (Fotografia 2) da cozinha esta sobrecarregada e ndo suporta o
funcionamento dos equipamentos, a exemplo dos exaustores/coifas (Fotografia 3),
que permanecem desligados. Em toda a cozinha, é evidente o odor fétido. As grelhas
para escoamento de agua, além de irregulares, acumulam sujidade (residuos organicos
e restos de alimentos) (Fotografia 4). O piso permanece constantemente molhado
(Fotografia 5) e, assim como as paredes (Fotografia 6), ndo é revestido de material
passivel de adequada higienizagao e desinfeccdo, tendo em vista que se recomenda
revestimento liso, impermeavel, de facil higienizacdo e cor clara (Brasil, 2002). Ha
inimeras torneiras com vazamento (Fotografia 7).
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Fotografia 2 — Quadro Fotografia 3 — Fotografia 4 — Grelha
geral de distribuicao de Exaustor/coifa desligado para escoamento, com
energia elétrica da na area de preparo de acumulo de residuos
cozinha geral do alimentos na cozinha organicos e restos de
HMIB/SES-DF, Plano geral do HMIB/SES-DF, alimentos na area de
Piloto, DF Plano Piloto, DF preparo da cozinha geral

do HMIB/SES-DF, Plano

Fonte: acervo proprio da Fonte: acervo proprio da Fonte: acervo proprio da
equipe de assessoramento equipe de assessoramento equipe de assessoramento
especializado, 2026. especializado, 2026. especializado, 2026.
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Fotografia 5 — Piso Fotografia 6 — Paredes Fotografia 7 — Torneiras
molhado e com com revestimento com vazamento na area
revestimento danificado, danificado, impedindo a de preparo da cozinha
impedindo a correta correta higienizacao, na  geral do HMIB/SES-DF,
higienizacdo, na areade  area de pré-preparo da Plano Piloto, DF
preparo da cozinha geral cozinha geral do
do HMIB/SES-DF, Plano HMIB/SES-DF, Plano

Piloto, DF

Piloto, DF

Fonte: acervo proprio da Fonte: acervo proprio da Fonte: acervo proprio da

equipe de assessoramento equipe de assessoramento equipe de assessoramento
especializado, 2026. especializado, 2026. especializado, 2026.

Na area de estoque, nenhum freezer continha termostato, termometro e
etiquetas com controle de validade dos produtos armazenados. Apresentavam
estrutura danificada, com tampas soltas (Fotografia 8), borrachas soltas (Fotografia
9), mau cheiro e acimulo sujidades (Fotografia 10). Notou-se que havia produtos
de limpeza estocados nessa area. De acordo com a nutricionista de empresa, ha
previsao de chegada de 4 novos freezers na proxima semana.
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Fotografia 8 — Freezer danificado, Fotografia 9 — Freezer com danos na
sem termostato e termometro, na porta e na borracha de vedagao, sem
area de estoque da cozinha geral termostato e termometro, na area de

do HMIB/SES-DF, Plano Piloto, DF estoque da cozinha geral do HMIB/SES-
DF, Plano Piloto, DF

. J

Fonte: acervo proprio da equipe de Fonte: acervo proprio da equipe de assessoramento
assessoramento especializado, 2026. especializado, 2026.

Fotografia 10 — Freezer com acimulo de matéria organica e sujidade, na area de
estpque da cozinha geral do HMIB/SES-DF, Iano Piloto, DF

iy

Fonte: acervo proprio da equipe de assessoramento especializado, 2026.
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As trés camaras frias (Fotografia 11) também apresentavam intenso mau
cheiro, chdo constantemente molhado (Fotografia 12), auséncia de termostato e
termometro (Fotografia 13), exaustores com mau funcionamento e ma vedacdo das
portas, que também estavam danificadas. A antecamara permanece com a porta
sempre aberta.

As RDCs Anvisa n. 275/2002 e 216/2004 orientam que os alimentos devem estar
armazenados em temperaturas abaixo de 5°C ou acima de 60°C para evitar a
multiplicacdo de microrganismos patogénicos. Para isso, 0s equipamentos devem ter
medidor de temperatura localizado em local apropriado e em adequado funcionamento
e a equipe deve registrar periodicamente a temperatura.

Fotografia 11 — Porta de Fotografia 12 — Parte Fotografia 13 — Parte
uma das camaras frias da interna de uma das interna de uma das
cozinha geral do camaras frias, com piso camaras frias,
HMIB/SES-DF, Plano molhado, exaustores mostrando
Piloto, DF danificados e auséncia de termometro
termostato e termometro, danificado, na cozinha
na cozinha geral do geral do HMIB/SES-
HMIB/SES-DF, Plano DF, Plano Piloto, DF
Piloto, DF

Fonte: acervo proprio da equipe  Fonte: acervo proprio da equipe  Fonte: acervo proprio da
de assessoramento de assessoramento equipe de assessoramento
especializado, 2026. especializado, 2026. especializado, 2026.
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Na area de higienizacao de caixas, repete-se a estrutura danificada do piso, que
apresenta acumulo de agua constantemente (Fotografia 14), presenca de sujidades
e mofo (Fotografia 15), intenso mau odor e auséncia de cobertura (Fotografia 16).

Fotografia 15 — Presenca Fotografia 16 — Auséncia
de forro e cobertura na

Fotografia 14 — Piso
de mofo nas paredes e
area de higienizacao de

danificado e molhado na

area de higienizacao de cobertura, na area de

caixas, na cozinha geral higienizacao de caixas, caixas, cozinha geral do

do HMIB/SES-DF, Plano cozinha geral do HMIB/SES-DF, Plano
HMIB/SES-DF, Plano Piloto, DF

Piloto, DF
‘ I?iloto DF

Fonte: acervo proprio da equipe  Fonte: acervo proprio da equipe  Fonte: acervo proprio da equipe
de assessoramento de assessoramento de assessoramento
especializado, 2026. especializado, 2026. especializado, 2026.

protecao contra vetores e pragas e risco de

3.3 Portas, janelas,
contaminacao dos alimentos na cozinha geral do HMIB/SES-DF

A porta da area de higienizacdo de caixas apresenta danos estruturais graves:
estava praticamente solta (Fotografia 17), com placa de protecdo metalica também
solta e pontas cortantes dobradas (Fotografia 18). As avarias impediam o
fechamento e a vedacao adequada da porta, contrariando o aviso afixado ("Por favor,
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mantenha a porta fechada") (Fotografia 19), além de representar risco de acidentes
de trabalho (corte/perfuracao) para os manipuladores.

Fotografia 17 — Porta Fotografia 18 — Placa de Fotografia 19 — Visao
solta na entrada da area  protecao metalica solta na geral da porta de entrada
de higienizacao de caixas, entrada da area de da area de higienizacao de
cozinha geral do higienizacao de caixas, caixas, mostrando
HMIB/SES-DF, Plano cozinha geral do fechamento incompleto,
Piloto, DF HMIB/SES-DF, Plano cozinha geral do
Piloto, DF HMIB/SES-DF, Plano

Piloto, DF

wenasont

e 4 q
3 ‘\, i
g «

Fonte: acervo proprio da equipe  Fonte: acervo proprio da equipe  Fonte: acervo proprio da equipe
de assessoramento de assessoramento de assessoramento
especializado, 2026. especializado, 2026. especializado, 2026.

Ha muitas telas de protegdo contra vetores e pragas danificadas, a exemplo das
grelhas (Fotografia 20), portas e janelas. As cortinas de ar nao funcionam
(Fotografia 21), os exaustores (Fotografia 22) também estdo desligados por conta
da sobrecarga elétrica ou de danos e ha espacos sem vedacdo na cobertura
(Fotografia 23).
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Fotografia 20 — Tela de protecao contra Fotografia 21 — Cortina de ar para

vetores e pragas em grelha de protecao contra vetores e pragas
escoamento na area de preparo, desligada na area de preparo, cozinha
cozinha geral do HMIB/SES-DF, Plano geral do HMIB/SES-DF, Plano Piloto,
Piloto, DF DF

».

Fonte: ac proprio da equiede ‘ "~ Fonte: acervo proprio da equipe de
assessoramento especializado, 2026. assessoramento especializado, 2026.

Fotografia 22 — Exaustores danificados Fotografia 23 —Auséncia de cobertura
na area de estoque, cozinha geral do e forro na area de higienizacao de
HMIB/SES-DF, Plano Piloto, DF caixas, cozinha geral do HMIB/SES-
DF, Plano Piloto, DF_

Fonte: acervo proprio da equipe de Fonte: acervo proprio da equipe de
assessoramento especializado, 2026. assessoramento especializado, 2026.

N3o se localizaram os certificados de desinsetizacao e desratizagao. O contrato
com a terceirizada exige que ela mantenha uma programacao anual de controle de
pragas documentada e executada de acordo com critérios técnicos atuais.
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Essas inconformidades relatadas, em conjunto com a temperatura ambiente,
visto que nao ha climatizacdo ou ventilacdo adequadas, auséncia de controle de
temperatura e umidade ambientes, favorecem a contaminacao dos alimentos
manipulados e produzidos no local (Brasil, 2022; 2004), colocando em risco a saude
dos consumidores (pacientes e servidores). Esse quadro identificado exige intervencao
emergencial.

Pela situacdo exposta, a reforma completa e a exigéncia da substituicao do
maquinario da cozinha geral do HMIB/SES-DF é a solucao adequada. Para que isso
ocorra, a producdao e a manipulagdo de alimentos precisam ser realizadas,
temporariamente, em outro espago, interna ou externamente ao hospital.

3.4 Riscos ocupacionais aos funcionarios da cozinha geral do HMIB/SES-
DF

Os funcionarios que atuam na cozinha do HMIB estdo expostos a diversos riscos
ocupacionais, nao por conta da atividade laboral em si, mas, sim, das inconformidades
encontradas no local.

No momento da visita, a temperatura ambiente estava alta, mesmo os fogoes
estando praticamente todos desligados. A cozinha nao possui ventilagdo adequada
nem climatizacdo e, como ja mencionado, os exaustores ndo podem ser ligados. Nao
foi possivel aferir a temperatura ambiente, pois o local nao dispde de termometro.
Entretanto, a sensacao térmica era desconfortavel. E, como é notdrio, as temperaturas
altas predispdem o trabalhador a exaustdo por calor.

Por conta de o piso permanecer constantemente molhado em praticamente toda
a area da cozinha e das camaras frias (Fotografias 24 a 26), além de apresentar
desnivelamento, ceramicas quebradas e ma iluminacado, ha risco de queda, sobretudo
quando se leva em consideracao que os funcionarios transportam equipamentos e
utensilios de grande volume e peso, muitas vezes contendo alimentos em alta
temperatura.
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Fotografia 24 — Piso Fotografia 25 — Piso Fotografia 26 — Piso
molhado na area de molhado na area de molhado na area de
estoque, cozinha geral entrada das camaras higienizacao de caixas,

do HMIB/SES-DF, Plano frias, cozinha geral do cozinha geral do
Piloto, DF HMIB/SES-DF, Plano HMIB/SES-DF, Plano

Piloto, DF

[ B

Piloto, DF

Fonte: acervo proprio da Fonte: acervo préprio da Fonte: acervo préprio da
equipe C_|e assessoramento equipe de assessoramento equipe de assessoramento
especializado, 2026. especializado, 2026. especializado, 2026.

Em toda a area, identificou-se fiacdo elétrica exposta, tanto aérea quanto nas
paredes e préximo ao chdo (Fotografias 27 a 29). Esses fatores somados ao piso
molhado acarretam o risco de choque elétrico, que pode ser fatal.
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Fotografia 27 — Fiacdo elétrica Fotografia 28 — Fiacao Fotografia 29 — Fiacao

exposta em uma das camaras elétrica exposta na elétrica exposta no
frias, cozinha geral do area de estoque, refeitério anexo a
HMIB/SES-DF, Plano Piloto, DF cozinha geral do cozinha geral do
HMIB/SES-DF, Plano HMIB/SES-DF, Plano
Piloto, DF Piloto, DF

#
’

v ¢

Fonte: acervo proprio da equipe de Fonte: acervo préprio da Fonte: acervo proprio da
assessoramento especializado, 2026. equipe de assessoramento equipe de assessoramento
especializado, 2026. especializado, 2026.

Os trabalhadores da cozinha do HMIB estao sob risco de sofrer cortes e adquirir
doencas como tétano, visto que ha superficies metalicas afiadas, sujas e enferrujadas
em areas de grande circulacao (Fotografia 30).

Por fim, ha risco de incéndio pela soma de fatores (calor excessivo + auséncia
de ventilacao) e inadequagao dos equipamentos de combate as chamas. Ha dois
extintores espalhados no local, dentro da validade de uso, mas as mangueiras
apresentam danos ou estao bloqueadas (Fotografias 31 e 32).
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Fotografia 30 — Placa Fotografia 31 — Abrigo Fotografia 32 — Abrigo
enferrujada na area de para mangueira de para mangueira de
higienizagao de caixas, combate a incéndio combate a incéndio com

cozinha geral do bloqueado por carro de sinais de mau

HMIB/SES-DF, Plano refeicao, cozinha geral funcionamento, cozinha

Piloto, DF do HMIB/SES-DF, Plano  geral do HMIB/SES-DF,

Piloto, DF Plano Piloto, DF

{355 < o ; —|

ST b ¥

Fonte: acervo proprio da Fonte: acervo préprio da Fonte: acervo préprio da
equipe de assessoramento equipe de assessoramento equipe de assessoramento
especializado, 2026. especializado, 2026. especializado, 2026.

E obrigatério e urgente que a empresa Savvy apresente imediatamente o
Programa de Gerenciamento de Riscos (PGR), conforme determinam as Normas
Regulamentadoras (NRs) do Ministério do Trabalho e Emprego (Brasil, 1978; 2005),
contendo, no minimo:

e Caracterizagao dos processos e ambientes de trabalho: descricao das
atividades, /ayout, condicOes da empresa;

o Identificacao de perigos e possiveis lesdes/agravos a saude: para cada
funcado e area;

o Identificacdo de grupos de trabalhadores sujeitos a riscos: quem esta
exposto a qué;

e Descricao das medidas de prevencao ja implementadas: o que a empresa
ja faz para reduzir riscos;
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e Dados sobre condicoes ambientais de trabalho: como resultados de
medicOes, avaliacdes qualitativas e quantitativas de agentes fisicos,
quimicos e bioldgicos, quando aplicavel;

e Avaliacao dos riscos, incluindo classificacao de severidade/gravidade,
usada para priorizar o plano de acao.

Os riscos considerados incluem: fisicos, quimicos, bioldgicos, ergondmicos, de
acidentes e, desde a atualizacao mais recente da NR-01, riscos psicossociais (estresse,
sobrecarga, assédio, pressoes psicoldgicas relacionadas ao trabalho).

O Plano de Acao deve apresentar medidas de prevengdo para cada risco, além
de medidas de eliminagao, substituicao, controle e fornecimento dos equipamentos de
protecao individual, com o cronograma de implementagdo, prazos, responsaveis e
formas de acompanhamento.

4 CONCLUSOES

Diante das evidéncias constatadas na visita técnica e da analise documental e
estatistica, conclui-se que:

e Na atualidade, a empresa terceirizada responsavel pelo fornecimento de
alimentos no HMIB/SES-DF ¢ Savvy Servicos Ltda., CNPJ]
12.966.492/0001-53, desde 29/5/2026;

e Os alimentos sao fornecidos para pacientes, acompanhantes e
servidores;

e O contrato com a Savvy Servigos Ltda. estima 1.200 a 1.500
refeicOes/dia, aproximadamente 38.050 refeicdes/més e 456.600/ano,
incluindo desjejum, almogo, jantar, ceia e lanches;

e Os funcionarios apresentam riscos ocupacionais de quedas, choque
elétrico, cortes, tétano, queimaduras por incéndio e exaustao pelo calor;

e A empresa Savvy Servicos Ltda. deve apresentar, imediatamente, o
Programa de Gerenciamento de Riscos (PGR), conforme previsto nas
Normas Regulamentadoras do Ministério do Trabalho e Emprego;

o Até 19/4/2026, a empresa responsavel era MC Alimentacao e
Servigos Ltda., que, segundo funcionarios, descumpriu obrigacoes
trabalhistas, como pagamento de salario, férias, rescisao;

e A cozinha geral do HMIB/SES-DF apresenta graves danos na
infraestrutura;

e O mau cheiro do local reforca que ha iminente risco sanitario;

e Os banheiros da cozinha estdo interditados e apresentam vazamento
aparente também na area externa;
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A rede elétrica esta sobrecarregada, impedindo inclusive o uso dos

exaustores;

e Ha fiacdo elétrica exposta em diversos pontos da cozinha;

e Ha agua e sujidade acumuladas no piso, nas paredes e nas grelhas de
escoamento;

e Ha inUmeras torneiras com vazamento;

e Piso e paredes estao com revestimento danificado, impedindo a
adequada higienizacao, conforme normas sanitarias;

e Os freezers e as camaras frias estdo danificados, apresentam ma
vedacao das portas e sujidade, nao dispdem de termostato, termémetro
e etiquetas com controle de validade dos produtos armazenados;

e A existéncia de termostato e termOmetro nesses equipamentos é
exigéncia sanitaria;

e A porta da area de higienizagao de caixas esta solta, assim como a placa
metalica de protecao;

e Nessa area, nao ha cobertura ou forro no teto e ha materiais
enferrujados, acimulo de agua e odor fétido intenso;

e A situacdo descrita neste Relatdrio € justificativa suficiente para que seja
realizada, urgentemente, reforma completa do local, incluindo a rede
elétrica, e substituicdo de todos os equipamentos e mobilidrio;

e A protecdo contra pragas e vetores esta comprometida por conta das
telas rasgadas, cortinas de ar danificadas e area sem forro ou cobertura
no teto;

e Nao se localizaram os certificados de desinsetizacao e desratizacao;

e N3ao ha ventilagdo adequada nem equipamento de climatizacao e
monitoramento da temperatura ambiente;

e Ha risco de contaminacdo dos alimentos manipulados e preparados no
local;

e A cozinha geral do HMIB/SES-DF mantém-se em funcionamento apesar
de todos os indicios de infracdo sanitaria e riscos a integridade de
pacientes, acompanhantes, servidores e funcionarios;

e A solucao mais plausivel parece ser a realocacao da producdo e da

manipulacao dos alimentos para outro espaco, interna ou externamente

ao HMIB, temporariamente, uma vez que a reforma deve ser completa,
nao sendo suficientes apenas reparos pontuais.

5 RECOMENDAGOES TECNICAS

Considerando o exposto neste Relatorio, recomenda-se:

Praca Municipal, Quadra 2, Lote 5, 1° Andar, Sala 1.7 — CEP 70.094-902 — Brasilia-DF — Tel. (61) 3348-8560
www.cl.df.gov.br — conofis@cl.df.gov.br

22


http://www.cl.df.gov.br/
mailto:conofis@cl.df.gov.br

CAMARA LEGISLATIVA DO DISTRITO FEDERAL
SEGUNDA VICE-PRESIDENCIA

Consultoria Técnico-Legislativa de Fiscalizagao, Controle, Acompanhamento
de Politicas e Contas Publicas e Execucdo Orcamentaria \ /

e Dar ampla publicidade do conteldo deste Relatdrio de Visita Técnica ao
Plenario da CLDF e a populacdo do DF;

e Realizar discussao publica (Comissao Geral, Audiéncia Publica ou Reunidao
Publica) sobre a situacao do fornecimento de alimentacao no HMIB/SES-
DF, com vistas a viabilizar solucao breve;

e Apresentar Requerimento de InformagGes a SES-DF, solicitando o
cronograma de reforma da cozinha geral do HMIB/SES-DF;

e Encaminhar este Relatorio de Visita Técnica a Vigilancia Sanitaria do DF,
ao Ministério Publico do Distrito Federal e Territorios (MPDFT) e ao
Tribunal de Contas do Distrito Federal (TCDF) para as providéncias
pertinentes;

e Encaminhar este Relatério de Visita Técnica ou comunicagdo formal ao
Ministério Publico do Trabalho (MPT) ou Superintendéncia Regional do
Trabalho e Emprego para mediar e solucionar a situacao dos funcionarios
gue permanecem sem receber as verbas rescisorias e outros direitos
trabalhistas da empresa MC Alimentacao e Servicos Ltda., CNPJ]
11.205.159/0008-35;

e Realizar fiscalizagao nas cozinhas dos demais hospitais e UPAs da rede
SUS-DF a fim de averiguar as condigOes estruturais e de funcionamento.
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